BOTANICA LAB

plant-based food

VENERDI 3 DICEMBRE 2021

5 ANNI INSIEME SERATA SPECIALE
DALLE 20.30 ALLE 24
Dress code... Fabulous!

MENU"

SHOTTINO DI BENVENUTO
Alcolico o analeolico

TEMPURA DI VERDURA
Fiori, funghi e salvia

TARTARE
Rapa rossa marinata agli agrumi e timo con crema di pistacchio
e triangolino di sfoglia di pomodoro essiccata
{allergeni Frutta secca a guscio)

RAVIOLI VERDI
Tartufo nero con ricotta di macadamia e crema di patate
{Allergeni frutta secca a guscio e glutine)

FUME’
Carciofo stufato con puntarelle, panna affumicata e chicchi di melograno
{Allergeni soia)

DEGUSTAZIONE DI DOLCI
Tarte Tatin alle mele, tartufino al cioceolato, semifreddo agli anacardi
{allergeni frutta secca a guscio)

Euro 38 a persona

Cocktails special price per la serata 7 euro

In occasione della serata saranno presenti D) set e fotografo,
le immagini verranno pubblicate sui nostri profili social
Facebook e Instagram

PER INFO E PRENOTAZIONI 051 0071532 oppure hello@botanicalab.com
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